
USSUZUKURI SHAKE (Carpaccio de Salmão)
Finas fatias de salmão regadas em molho ponzu,
e especiarias. Disponível nas versões 9 e 18 fatias

USSUZUKURI MAGURO (Carpaccio de Atum)
Finas fatias de Atum regadas em molho teriaki especial 
Disponível nas versões 9 e 18 fatias

USSUZUKURI SUZUKI (Carpaccio de Robalo)
Finas fatias de Robalo regadas em molho especial
à base de Hondashi, alho, limão e azeite 
Disponível nas versões 9 e 18 fatias

USSUZUKURI TAKÔ (Carpaccio de Polvo)
Finas fatias de polvo regadas em molho 
especial à base de azeite de ervas e limão
Disponível nas versões 9 e 18 fatias

CEVICHE DE SALMÃO
Releitura Nakombi do clássico peruano: Salmão em
cubos marinado em molho ponzu, cebola roxa,
Pimenta  e Paceri (salsa crespa)

CEVICHE DE ATUM - Dark Sauce
Releitura Nakombi do clássico peruano: Atum em 
cubos marinado em molho Teriaki, Cebola Roxa, 
Pimenta, Paceri (salsa crespa) e Wakame (alga 
japonesa em conserva com gergelim)

CEVICHE DE ROBALO TRADICIONAL
Receita clássica peruana: Robalo em cubos marinado 
em leche de tigre, Cebola Roxa, Pimenta  e Coentro

TARTAR DE SALMÃO / ATUM
Releitura Nakombi da clássica receita francesa de Bistrot
- Cubos de salmão marinados no molho ponzu e shissô, 
acompanhado de salada verde variada e Croutons de Kani

SASHIMI DE ATUM CROSTADO

GUNKÁS GOURMET

14 fatias de atum em crosta (selado) com gergelim
preto, acompanhadas de Wakame (alga Japonesa 
temperada) e Palha de batata doce.

Deliciosos Gunkas (01 gunká wakame, 01 gunká
shimeji, 01 gunká camarão, 01 gunká shitake com 
avocado, 01 gunká viera, 01 gunká salmão).

RAW (FRIOS)

TARTAR DE ATUM 

UDON COM FRUTOS DO MAR

SALMÃO MARINADO NO MISSO 

(levemente adocicado) 
Grelhado ao Ponto da casa (Rosa no meio), 

acompanhado de um mix de legumes e 

cogumelos flambados no saquê

ATUM SELADO COM MOLHO ORIENTAL 

E MIX DE VEGETAIS
Posta de atum selada em crosta de gergelim branco 

(rosado no meio), acompanhado de mix de vegetais 

(tomate cereja, aspargos, Pak Choi, Cebola Crispy e 

cenoura) regado em saboroso molho oriental.

UDON COM FRUTOS DO MAR 

Camarão, Polvo, Vieira e Lula
Massa japonesa artesanal  puxada no Wok,

molho oriental levemente apimentado (togarashi) 

e vegetais salteados.

CAMARÕES GRELHADOS 

À MODA NAKOMBI
04 unidades Jumbo, molho especial a base de 

manteiga e limão,  aspargos, Pak Choi (acelga

baby) e avocado salteados

ROBALO E POLVO GRELHADOS 

COM MOLHO DE ERVAS
Posta de Robalo e uma Perna de Polvo - grelhados, 

acompanhados de molho especial, Purê de Batatas 

Rústicas e Cogumelos Eringui salteados

HOT (QUENTES)

BARRIGA DE SALMÃO
Maçaricado com azeite trufado e massagô

ATUM MAÇARICADO 
Com azeite trufado  e massagô

UNAGUI ESPECIAL
Acompanhado de guarnição de Nori para embrulhar 

WAKAME
Alga japonesa temperada

DUPLAS (NIGUIRIS)

VIERA GRANDE

KOMBINADOS ESPECIAIS

nakombijardimsul www.nakombi.com.br
dire.to/nakombi ou

Nos siga nas redes sociais e 
acompanhe as novidades!

Sugestão do Chef

DUPLAS GUNKAS 

SALMÃO MAÇARICADO COM AVOCADO 
E UNAGUI BATIDO E TEMPERADO 

ATUM MAÇARICADO COM AVOCADO 
E UNAGUI BATIDO E TEMPERADO 

SALMÃO MAÇARICADO COM 
FOIE GRAS E AZEITE TRUFADO  

ATUM MAÇARICADO
COM FOIE GRAS E AZEITE TRUFADO  

SALMÃO MAÇARICADO
COM IKURÁ (OVAS DE SALMÃO)

KOMBINADO DE SALMÃO
TODO TODO - 1 pessoa 
08 sashimis à moda do chef, 08 sushis selecionados,
06 enrolados especiais, 02 gunkás de iguarias.

KOMBINADO ESPECIAL
1 pessoa - 22 unid.
12 sashimis selecionados, 06 sushis de iguarias,
02 baterá de atum, 02 gunkás especiais

KOMBINADO ESPECIAL
2 pessoas - 42 unid.
20 sashimis especiais, 08 sushis de iguarias,
04 baterá de atum, 10 gunkás especiais.



VINHOS BRANCOS

NEDERBURG FOUNDATION 1791 
Sauvignon Blanc 2018 (Western Cape/Africa do Sul) 

safra 2019

MORGADO DE SILGUEIROS 2016 (Dão/Portugal) 
Uvas: 50% Malvasia Fina e 50% Encruzado

EMILIANA ADOBE RESERVA ROSE ORGANICO
 2019 (Vale de Rapel/Chile), Uvas: 40% Sirah 

40% Cabernet Sauvignon e 20% Merlot

VEUVE DU VERNAY BRUT (Bourgogne França)

99 ROSAS CHARDONNAY VIOGNIER (Castilla Espanha)

Uvas : 70% Chardonnay e 30% Viognier Orgânico 
e Ecológico - Safra 2019

CATARINA BACALHOA 2016 (Setubal/Portugal)
Uvas: Arinto/Chardonnay/FernãoPires/Maria Gomes 

VINHOS TINTOS

TED THE MULE TINTO  (Rhone/França) 
Uvas: Sirah e Grenache

BERINGER MAIN&VINE 
Cabernet Sauvignon (California EUA) 

CEFIRO RESERVA PINOT NOIR 2018 (Casablanca/Chile)  

CERVEJAS DIFERENCIADAS

ZN LAGER TARANTINO  LATA 473ml
Amarelo palha, corpo leve e amargor suave. IBU 20 
Teor alc. 4,5%

WIT BIER TARANTINO LATA 473ML 
Leve e refrescante, corpo macio e final moderadamente 

seco. Acompanhamento para sushis. IBU 15.

Teor Alc. 4,8%

MIRACLE IPA TARANTINO LATA 473ML 
Lúpulos intensos no aroma, uma IPA refrescante com sabor
remetendo a frutas cítricas e amarelas. Acompanhamento 
para pratos grelhados. IBU 44. Teor Alc. 6,2%

ÁGUA MINERAL SAN PELEGRINO 
505 ML

ÁGUA MINERAL PANNA (com gás)
505 ML

AGUAS

Bebidas Especiais

nakombijardimsul www.nakombi.com.br
dire.to/nakombi ou

Nos siga nas redes sociais e acompanhe as novidades!

Uvas : 40% Colombard, 40% Sauvignon Blanc e 
20% Chardonnay


